La Pawse fromagére

Fromage frais de Cheévre du Jas des Espinasses a Tourves 7.00€
Bleu du Queyras des Hautes-Alpes 7.00€
Peur Conclure

Instant Gourmand 12.00€

Assortiment de desserts du Moment / Café de la Maison « Lavazza »

La Tarte Tatin aux Figues 9.00€

Caramel épicé / Glace vanille Mr Casilini

L’Entremet 9.00€

Mousse & la poire / Génoise au café / Coulis chocolat et café / Grué de cacao

Dessert du Jour 4.50€

Communiqué de bouche & oreille. Uniquement du Mercredi au Vendredi midi

Coupe 1, 2 ou 3 Boules au choix 2.50€ / 4.50€ |/ 6.00€

Sorbets de Mr Casalini : Citron / Framboise / Fraise

Glaces de Mr Casalini : Vanille / Chocolat / Noisette

Coupe Estivale: Citron / Fraise / Framboise / Limoncello 7.00€

Coupe Gourmande: Chocolat / Noisette / Chantilly / Pralines au cacahuétes 7.00€

Dans un soucis de qualité/fraicheur, les plats et accompagnements peuvent étre modifiés en cours de service.
Prix nets—S8ervice compris



Peur Delbuter

Le Papeton d'aubergines fumées du potager 4 'Avignonnaise

Coulis de tomates du potager / Tuile de Grana Padano / Huile au basilic

La soupe au pistou
Mélange de légumes de notre potager / Haricots blancs / Pates / Pignons torréfiés

(servie au choix froide ou chaude)

Peur Suime

Le poulpe de roche cuit & basse température au vin rouge « Antoine »

Poivronnade / Haricots verts / Moules de Bouchot

Le « Steak frites »

Poire de Beeuf rotie / Champignons sautés a Pail et au persil

Frites de courgettes & ’épice Sumac

Le croustillant de courge et champignons

Brousse Corse et salade composée

Plat du Jour

Communiqué de bouche & oreille. Uniquement du Mereredi au Vendredi midi

fepafc%m

Poulet ou Poisson / Poélée de Légumes -

+ Boisson au choix - Glace au choix ou Brownie au chocolat

Dans un soucis de qualité/fraicheur, les plats et accompagnements peuvent étre modifiés en cours de service.
Prix Nets et Service Compris.

10.00€

23.00€

22.00€

20.00€

11.00€

13.50€



Menw Gowrmand

31€

Le Papeton d'aubergines fumées du potager a I'Avignonnaise
Coulis de tomates du potager / Tuile de Grana Padano / Huile au basilic

Ou

La soupe au pistou
Haricots blancs / Courge / Pignons torréfiés / Pites « Ditalini »

(servie au choix froide ou chaude)

Le poulpe de roche cuit 4 basse température au vin rouge
« Antoine »

Poivronnade / Haricots verts / Moules de Bouchot

Ou

Le « Steak frites »

Poire de Beeuf rétie / Champignons sautés a Iail et au persil
Frites de courgettes a I’épice Sumac

La Tarte Tatin aux Figues

Caramel épicé / Glace vanille Mr Casilini

Ou

L'entremet
Mousse a la poire / Génoise au café / Coulis chocolat et café / Grué de cacao

La liste des allergénes est disponible 4 ’accueil.

Dans un soucis de qualité/fraicheur, les plats et accompagnements peuvent étre modifiés en cours de service.
Prix nets—Service compris




